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CHILCHOTA

2 Kg. Aprox.

Leche entera de vaca, sal, cloruro de calcio,
cuajo y mezcla de chiles rojos como
cobertura.

Empacada al alto vacio, envuelto en papel.
Bolsa de plastico grado alimenticio.

Color: Blanco cremoso
Olor: Lacteo caracteristico
Sabor: Lacteo caracteristico

%Humedad: 45% max
%Grasa: 28% min
%Proteina: 18% min

Producto pasteurizado elaborado a partir de
la coagulacién de las proteinas propias de la
leche, con una consistencia firme. Queso
maduro sabor intenso, con cobertura de
chiles rojos, blanco con consistencia para
fundir.

60 dias a partir de su fecha de elaboracion.
Se almacena a temperatura de 2 a 6°C.

Queso de la sierra enchilado Chilchota
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Tabla Nutrimental

Valor nutrimental por

¢/100gr.
Contenido 1268 302
Energético KJ Kcal
Proteina 229
Grasa 229

Grasa Saturada 16 g
Carbohidratos 49
Azlcares 0g
Fibra Dietética 0g
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