Ficha Técnica

Queso Gouda

Quesos Maduros | Queso Gouda

Codigo de 569
Producto
Marca CHILCHOTA

Presentacion

Ingredientes

Declaracion de
alérgenos

Envase

Envase de plastico con pelicula laminada
grado alimenticio al alto vacio 1 kg

Leche entera pasteurizada de vaca, sal,
cloruro de calcio, cuajo, colorante natural y
cultivos lacticos.

Leche

Empacado al alto vacio en bolsa de
polietileno termo encogible grado
alimenticio.

Tabla Nutrimental

Valor nutrimental por

c/100gr.
Caracteristicas ~ Color: Amarillo paja Contenido 1475 355
Organolépticas  Olor: Lacteo madurado bien definido Energético KJ Kcal
Sabo.r: Lé_tcteo maduro Iigeramente salado Proteina 26 g
Apariencia: Homogénea, lisa, cerosa
Grasa 2749

Textura: Firme, quebradiza, cremosa

. , Grasa Saturada 19¢
Caracteristicas %Humedad: 46% max. _
Fisicoquimicas  %Grasa: 26% min. Carbohidratos 29
%Proteina: 25% max. NGRS 1g
Fibra Dietética Og
Sodio 575 mg
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Descripcion

Vida util
estimaday
condiciones de
almacenamiento

Observaciones
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El queso Gouda Chilchota es una obra
maestra culinaria que equilibra la tradicion
europea con una adaptacion perfecta a la
alta cocina moderna. Su maduracién éptima
le otorga un perfil sofisticado, ideal para los
paladares mas exigentes. Combina
excelente con frutos secos, manzanas
frescas y vinos tintos jovenes o cervezas
artesanales de estilo Ale. En la cocina
gourmet es un aliado imprescindible, ya que
derrite de forma homogénea, logrando un
gratinado perfecto y potenciando el sabor de
los platillos premium.

Vida atil: 150 dias a partir de su elaboracion

Conservacién: Manténgase en refrigeracion
de 2a6°C
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