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SLO013

D'HECTOR

18Kg

Carne de ave, agua, almidén modificado de
maiz, proteina de soya, sal yodada, fosfato
de sodio, sabor artificial,lactato de sodio,
diacetato de sodio, citrato de sodio,
eritorbato de sodio, carmin, nitrito de sodio.

Material tapa pelicula Termo sellable
multicapa Material fondo pelicula
termiformable extruida multicapa.

Color: Rosado Caracteristico

Olor: Agradable, caracteristico, especiado y
exento de olores extrafios

Sabor: Agradable, caracteristico, especiado
y exento de sabores extrafios

Textura: Masa compactada, semiblanda

%Humedad: 75.0 Max.
%Grasa: 10.0 Max
%Proteina: 7.0 Min.

Hongos & Levaduras: 10 UFC/g
Staphylococcus Aureus: 100 UFC/g
Salmonella ssp: Negativo en 258
Escherichia coli: Negativo

Mesofilos aerobios: < 100,000 UFC/g

Salchicha elaborada de carne de ave

--]-

Tabla Nutrimental

Valor nutrimental por

c/100gr.
Contenido 136.8 572.3
Energético KJ Kcal
Proteina 99
Grasa 749
Grasa Saturada 245¢
Carbohidratos 8.56¢g
Azlcares 4579
Fibra Dietética 3.13¢
Sodio #1946

Producto N° 504
paginalde 2



Vida atil

estimaday 50 dias en empaques integros y cerrados
condiciones de manteniéndolo en refrigeracion.
almacenamiento

Observaciones

Contiene trigo y soya.
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