Ficha Técnica

LONCANIZA DE CERDO CALICIA

Carnes frias y Embutidos | LONCANIZA DE CERDO CALICIA

Cédigo de
Producto

Marca
Presentacion

Ingredientes

Declaracion de
alérgenos

Envase

Caracteristicas
Organolépticas

Caracteristicas
Fisicoquimicas

Caracteristicas
Microbiologicas
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Galicia

1KG

Carne de cerdo, agua, soya texturizada, sal
yodada, condimentos, harina de trigo,
fosfato de sodio, fibra vegetal, especias,
maltodextrina, glutamato monosadico,
fécula, lactato de sodio, acetato de sodio,
saborizantes, sorbato de potasio, nitrito de
sodio, rojo curry.

Presentacién a granel con cincho/etiqueta.

Color: Rojo caracteristico del chile guajillo.
Olor: A carne y condimentos
caracteristicos.

Sabor: A carne y condimentos propios de
los materiales que aporta.

Textura: Firme, cérnica, hUmeda y grasosa.

Aspecto: Porcién de carne embutida y
seca, libre de materia extran

%Grasa: 2.70 g
%Proteina: 8.00 g

Hongos & Levaduras: < 10 UFC/g
Staphylococcus Aureus: < 100 UFC/g
Listeria monocytogenes: Ausente en 25 g
Salmonella ssp: Ausente en 25 g
Escherichia coli: Ausente

Coliformes totales: <100 UFC/g
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Tabla Nutrimental

Valor nutrimental por

c/100gr.
Contenido 182
Energético 753 KJ Kcal
Proteina 8¢
Grasa 15.7¢

Grasa Saturada 279
Carbohidratos 21g
Azlcares 0g
Fibra Dietética 219

882
mg

Sodio
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Descripcion

Vida atil
estimaday
condiciones de
almacenamiento

Observaciones

Producto de carne de cerdo y condimentos.

De color rojizo y aroma a carne de cerdo,
chile y condimentos. Empacado en tripa
natural con fajilla con impresion y etiqueta
de lote y fecha de caducidad.

20 dias de vida util.

Se almacena a temperatura de 2 a 4°C.

El producto debe de consumirse "bien cocido".
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