Ficha Técnica

SALCHICHA HOT DOG SML

Carnes frias y Embutidos | SALCHICHA HOT DOG SML

Cédigo de
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Marca
Presentacion

Ingredientes

Declaracion de
alérgenos

Envase

Caracteristicas
Organolépticas

Caracteristicas
Fisicoquimicas

Caracteristicas
Microbiologicas
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SLO0072

SAN MILLAN

25Kg

Carnicos (carne de ave, proteina de cerdo),
agua, harina de trigo, sal yodada,
carragenina, saborizantes, fécula de maiz,
lactato de sodio, fosfato de sodio, proteina
de soya, eritorbato de sodio, nitrito de sodio,
caramelo clase Il, carmin.

Presentacién en “Plastico” Impreso (Fondo y
Tapa).

Color: Ligeramente oscura y homogénea.
Olor: De intensidad media a condimentos,
pimienta, nota carnica.

Sabor: Ahumado, nota cérnica a pavo,
ligeramente picosa.

Textura: Firme, resistente al corte, jugosa,
suave.

Aspecto: Molienda uniforme, ligeros poros,
ligeros puntos negros del condimento.

%Grasa: 6.5¢
%Proteina: 6.8 g

Hongos & Levaduras: < 10 UFC/g
Staphylococcus Aureus: < 100 UFC/g
Listeria monocytogenes: Ausente en 25 g
Salmonella ssp: Ausente en 25 g
Escherichia coli: Ausente

Coliformes totales: <10 UFC/g
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Tabla Nutrimental

Valor nutrimental por

c/100gr.
Erergético 01819 el
Proteina 6.8 ¢
Grasa 6.5¢g
Grasa Saturada 199
Carbohidratos 1549
Azlcares 0.2¢
Fibra Dietética 0.4g
Sodio 918
mg
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Descripcion
Pieza cilindrica redondeada en los
extremos, empacada al vacio dentro de un

empagque plastico impreso, salchicha

depilada, producto en presentacion a granel.

Vida util
estimaday 40 dias de vida util. Se almacena a
condiciones de @ temperatura de 2 a 4°C.

almacenamiento

Observaciones
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