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SUINDIL

QF0001

SELLO DE ORO

4 kg

Leche entera pasteurizada de cabra y vaca,
sal, cloruro de calcio, cuajo, grasa vegetal,
caseinato de sodio, acido citrico, y
conservadores.

Envuelto en bolsa de polietileno al alto
vacio, grado alimenticio.

Color: Blanco marfil
Olor: Lacteo
Sabor: Lacteo levemente salado

%Humedad: 52% max
%Grasa; 23% min
%Proteina: 16% min

El queso Canasto Sello de Oro tiene un
sabor dulce, sin ser empalagoso, que
resalta en distintas poblaciones, en especial
en ensaladas, ademas de que por su gran
sabor y ser bajo en sodio, es utilizado en
desayunos, comidas, cenas, y ensaladas;
asi como en diversas combinaciones para
alimentos balanceados.

13 a 15 dias a partir de la entrega del
distribuidor al cliente.

Almacenar a temperatura de 2° a 6°C.
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Tabla Nutrimental

Valor nutrimental por

c/100gr.
Contenido 1256 302
Energético KJ Kcal
Proteina 189
Grasa 2749
Grasa Saturada 79

Carbohidratos 0Og

Azlcares 0g

Fibra Dietética Og
Sodio 770 mg
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Observaciones

QUESO BARRA CANASTO 4 KILOGRAMOS APROX.
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