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Margarina Hojaldre

Mantequillas y Margarinas | Margarina Hojaldre
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Aceites y grasas vegetales parcialmente
hidrogenadas, agua, sal, emulsificantes,
lecitina de soya, sabor artificial, 0.1% de
conservador y colorantes naturales.

Empacado en caja de cartén con 10 barras
de kilo, la envoltura es de papel Parma.

Color: Amarillo paja
Olor: Lacteo
Sabor: Lacteo

%Humedad: 34% max
%Grasa: 66% min
Punto de fusién: 47 °C

Mezcal perfecta de grasas y aceites, logran
de la Margarina T emazcal Hojaldre
excelente plasticidad y funcionalidad para
lograr eficiente incorporacién en la pasta y
gran volumen en el pan, especial para
panificacidon. Para la produccion de pan de
hojaldre, orejas, banderillas y algunas otras
aplicaciones.

120 dias a partir de su elaboracion. Se
almacena a temperatura de 2 a 60C.

Tabla Nutrimental

Valor nutrimental por

¢/100gr.
Contenido 2525 594
Energético KJ Kcal
Proteina 0g
Grasa 66 g

Grasa Saturada 3049
Carbohidratos Og
Azlcares 0g
Fibra Dietética 0g
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