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SUINDIL

00000

TEMAZCAL

1Kg

Aceite vegetal de palma, grasa butirica,
agua adicionada, sal, sorbato de potasio,
benzoato de sodio, 0.1% de conservadores,
saborizante artificial , colorante natural y
vitaminas Ay D.

Empacado en caja de cartén con 10 barras
de kilo, la envoltura es de papel Parma.

Color: Amarillo paja
Olor: Lacteo suave
Sabor: Lacteo suave y levemente dulce

%Humedad: 30.5% max.
%Grasa: 71% min
Punto de fusiéon: 42 +/-1.5°C

La Margarina parapan Danés Temazcal es
una mezcla perfecta de grasas y aceites,
logran en la margarina Danés excelente
plasticidad y funcionalidad para lograr
eficiente incorporacion y rendimiento de la
pasta. Esta desarrollada especialmente para
panificacién. Puede ser utilizada para la
elaboracién de pan danés, cuernitos,
croissant, bisquets y tabasquefias.

120 dias a partir de su elaboracion. Se
almacena a temperatura de 2 a 6°C.
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Tabla Nutrimental

Valor nutrimental por

¢/100gr.
Contenido 2627 639
Energético KJ Kcal
Proteina 0g
Grasa 719

Grasa Saturada 3849
Carbohidratos Og
Azlcares 0g
Fibra Dietética 0g
Sodio 160 mg
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