Ficha Técnica

Mantequilla Pasteurizada
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SUINDIL

MQO0001

CHILCHOTA

1kg

Elaborada 100% con grasa de crema de
leche y/o grasa anhidra y sélidos no grasos
de leche de textura suave, untable y de
consistencia firme.

Caja de carton con 10 barras de 1 kg en
papel Parma.

Color: Caracteristico
Olor: Caracteristico

Sabor: Caracteristico
Consistencia: Suave

%Humedad: 16-18%
%Grasa: 80-82%
Punto de fusién: 35-37?°C

Uso principal en panificacion y alta
reposteria. También en cocina, pastas y
mariscos.

No especifica duracién exacta. Se almacena

a4-67°C.
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Tabla Nutrimental

Valor nutrimental por

¢/100gr.
Contenido 721
Energético 3052 KJ Kcal
Proteina 0g
Grasa 8lg

Grasa Saturada 56 g
Carbohidratos O0g

Azlcares 0g

Fibra Dietética 0g

1375
mg
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