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Queso Manchego

Quesos Maduros | Queso Manchego

Codigo de
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Marca
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Ingredientes
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alérgenos

Envase

Caracteristicas
Organolépticas

Caracteristicas
Fisicoguimicas

Descripcion

Vida atil
estimaday
condiciones de
almacenamiento
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SUINDIL

9286

DURANGUENO

3 kg

Bolsas de plastico especial que evita
contaminacién microbioldgica,
termoencogible, grado alimenticio

Color: Amarillo

Olor: Lacteo

Sabor: Lacteo ligeramente acido
Consistencia: Semi-rigida

%Humedad: 44% max
%Grasa: 30% min
%Proteina: 20% min

Producto elaborado a partir de la
coagulacién de las proteinas de la leche,
con la adicion de cultivos lacticos que
generan las caracteristicas de maduracion
de este tipo de queso, excelente fundido,
especial sabor maduro inigualable, ideal
para acompafar diferentes platillos o
degustarlo solo.

90 dias a partir de su fecha de elaboracion.

Se almacena a temperatura de 2 a 6°C.
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Tabla Nutrimental

Valor nutrimental por

c/100gr.
Contenido 1666 392
Energético KJ Kcal
Proteina 209
Grasa 32¢g
Grasa Saturada 69

Carbohidratos 39

Azlcares 0g

Fibra Dietética Og
Sodio 650 mg
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