Ficha Técnica

QUESO CREMA NATURAL

Quesos Crema | QUESO CREMA NATURAL

Caodigo de
Producto

Marca
Presentacion

Ingredientes

Envase

Caracteristicas
Organolépticas

Caracteristicas
Fisicoquimicas

Descripcion

Vida util
estimaday
condiciones de
almacenamiento

Observaciones

Fecha de Impresion

05/02/2026 11:33
SUINDI.

4954

CHILCHOTA
1 Kg. Aprox.
Leche entera pasteurizada de vaca, crema

de leche pasteurizada de vaca, cultivos
lacticos y conservadores.

Envasado en papel metalico grado
alimenticio y caja de carton.

Color: Blanco caracteristico Tab I a Nut” m ental
Olor: L&cteo

Sabor: Lacteo ligeramente salado Valor nutrimental por
%Humedad: 60% max c/100gr.

%Grasa: 35% min

. . Contenido 1646 392
0, . )
YoProteina: 12% min Energético KJ Keal
. Proteina 12 g
Producto elaborado a partir de la
coagulacién de las proteinas de la leche, Grasa 369
con la adicion de crema y cultivos lacticos. Grasa Saturada Og

Ideal para preparar platillos y postres.
. il . e Carbohidratos 59

Azlcares 0g
25 dias de vida util. Se almacena a Fibra Dietética 0g
temperatura de 2 a 6°C. ,
Sodio 320 mg

QUESO CREMA BARRA 1KC. APROX.
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