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4954

CHILCHOTA

1 Kg. Aprox.

Leche entera pasteurizada de vaca, crema
de leche pasteurizada de vaca, cultivos
lacticos y conservadores.

Envasado en papel metalico grado
alimenticio y caja de carton.

Color: Blanco caracteristico
Olor: Lacteo
Sabor: Lacteo ligeramente salado

%Humedad: 60% max
%Grasa: 35% min
%Proteina: 12% min

Producto elaborado a partir de la
coagulacion de las proteinas de la leche,
con la adicién de crema y cultivos lacticos.
Ideal para preparar platillos y postres.

25 dias de vida util. Se almacena a
temperatura de 2 a 6°C.

QUESO CREMA BARRA 1KC. APROX.
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Tabla Nutrimental

Valor nutrimental por

¢/100gr.
Contenido 1646 392
Energético KJ Kcal
Proteina 12 ¢
Grasa 3649

Grasa Saturada 0g
Carbohidratos 5¢
Azlcares 0g
Fibra Dietética 0g
Sodio

Producto N° 18
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