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CHILCHOTA

500 g, Aprox.

Leche entera pasteurizada de vaca, sal
cloruro de calcio, cuajo y cultivos lacticos.

Bolsa de plastico especial que evita
contaminacion microbiolégica.
Termoencogible, grado alimenticio.

Color: Blanco cremoso
Olor: Lacteo

Sabor: Lacteo acido.
Consistencia: Semi-rigida

%Humedad: 52% max
%Grasa: 23% min
%Proteina: 20% min

Queso fresco elaborado con leche 100%
pasteurizada de vaca y cultivos lacticos,
hecho bajo un proceso artesanal,
higiénicamente, de textura firme, ideal
trocear sobre delicioso tacos, desmoronable
buen fundido, ideal para degustarlo con
diferentes platillos con un sabor Unico que lo
hace caracteristico y tradicional ranchero.

25 dias a partir de la entrega del distribuidor
al cliente y se almacena a temperatura de 2
a 6°C.

QUESO ADOBERA DE 500 G APROX.
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Tabla Nutrimental

Valor nutrimental por

¢/100gr.
Contenido 1348 321
Energético KJ Kcal
Proteina 20 g
Grasa 259

Grasa Saturada 16 g

Carbohidratos 49
Azlcares 0g

Fibra Dietética 0g

Sodio 500 mg
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