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Queso artesnal fresco con jalapeio

Quesos Frescos | Queso artesnal fresco con jalapefio
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CHILCHOTA

3.9 Kg Aprox.

Leche pasteurizada de cabra, leche
pasteurizada de vaca, sal, cuajo y chile
jalapefio en escabeche picado.

Empacado en cubeta de plastico de 4 Kg
grado alimenticio.

Color: Blanco cremoso
Olor: Lacteo avinagrado
Sabor: Lacteo a chile jalapefio

%Humedad: 54% max
%Grasa: 20% min
%Proteina: 18% min

El queso artesanal tipo Fresco con jalapefio

Chilchota tiene una gran consistencia
desmoronable ideal para acompafiar
antojitos mexicanos y ademas es un gran
ingrediente para los frijoles refritos, tacos
dorados o enchiladas.

21 dias a partir de su elaboracion.

Se almacena a temperatura de 2 a 6°
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Tabla Nutrimental

Valor nutrimental por

¢/100gr.
Contenido 1096 236
Energético KJ Kcal
Proteina 18 ¢
Grasa 2049

Grasa Saturada 14 g
Carbohidratos Og
Azlcares 0g
Fibra Dietética 0g
Sodio 793 mg
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